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OD REDAKCJI Zapraszamy do lektury najnowszego numeru Winotekarza. AlCOhOl Free Red sPritzer

Znajdziecie w nim przepisy na orzezwiajgce drinki na bazie
5 wina oraz proste do przygotowania dania. SKEADNIKI:
Wl—llo 250 ml stodkiego, bezalkoholowego
TEKARZ Dowiecie sie czy wino moze sie zepsu¢, odkryjecie smak lata wina czerwonego Black Doktor,
w kieliszku, poznacie tajniki zamawiania wina w restauracji, 100 ml wody mineralnej, gazowanej,
a takze réznice pomiedzy hiszparnska Cava i whoskim Prosec- 2-3 tyzki boréwek,
co. sok z jednej limonki,

kilka plasterkéw limonki,
Wspdlnie odwiedzimy Hiszpanie, USA, Motdawie, Buigarie, lod.

RPA, Argentyne oraz Niemcy za sprawg marki Kunst i Chile SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

dzieki zielonym praktykom winiarni Cono Sur. Te i wiele in- Do shakera wsypujemy 16d, nastepnie wlewamy

nych ciekawostek znajdziecie na stronach Winotekarza ... wino i wode gazowana. Dodajemy boréwki oraz sok

a wszystko niezmienne z mitosci do wina.

z limonki. Energicznie wstrzasamy, aby sktadniki

dobrze sig potgczyly. Przelewamy cato$¢ do szklan- At Eres

Black Doktor -

ki i dekorujemy plasterkiem limonki. Celorime
Sauvignon
czerwone,
stodkie

WINOTEKARZ proponuje
Virgin Hugo Virgin White Sangria
SKEADNIKI: SKEADNIKI:
150 ml bezalkoholowego, biatego wina owoce pokrojone w plastry (jabtko, gruszka, |
musujacego Suerente Gran Seleccion, brzoskwinia, cytryna, limonka), P RN
20 ml syropu z kwiatu bzu, 10-12 listkéw miety, 1

Swieza mieta, plasterki limonki, 500 ml bezalkoholowego, biatego wina

16d, woda gazowana. Viverty Sauvignon Blanc,

A 250 ml soku z biatych winogron,
SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

250 ml soku z jabtek, 250 ml gazowanej wody,
Wysoky szklanke do potowy wypetniamy

2 tyzki cukru, kostki lodu.

Shmtas o ‘z;l | ll’
'A;\l . 4 SPOSOB PRZYGOTOWANIA: k/g/ —
. ) A W dzbanku umieszczamy owoce. Wlewamy bezal- -~ £ ‘

-"'-"'In._. w
koholowe, biate wino, sok z bialych winogron i sok ""‘93 .

lodem. Dodajemy syrop z kwiatu bzu. Listki
miety lekko ugniatamy w dtoniach, aby uwol-

nity aromat, po czym wrzucamy do szklanki.

Dodajemy plasterki limonki, a nastepnie wle-

wamy bezalkoholowe, biate wino musujace jabtkowy. Dodajemy cukier i delikatnie mieszamy.

Suerente Gran Viverty
i uzupetniamy wodg gazowana. Catos¢ deli- Seleccion Odstawiamy dzbanek do lodéwki na okoto godzine, Alcohol Free
. . L Alcohol Free o . . Sauvignon Blanc
katnie mieszamy, aby sktadniki sie potgczyty. biate, stodkie aby smaki sie przegryzty. Tuz przed podaniem dole-  biate, péistodkie

Na koniec dekorujemy napdj gatazka miety wamy gazowang wode i ponownie delikatnie miesza-
lub plasterkiem limonki. my. Rozlewamy sangrie do szklanek z kostkami lodu

i dekorujemy plasterkiem cytryny lub limonki.
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STREFA MARKI

Wino jako sztuka -
HISTORIA MARKI KUNST

¥

rs

Sztuka i wino od zawsze ida w parze
- pobudzaja zmysly i opowiadaja fa-
scynujace historie. Wlasnie na tej idei
opiera sie¢ marka Kunst - wyjatkowa ko-
lekcja win z niemieckiego regionu Pfalz,
gdzie tradycja winiarska siega wiekow.

b
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Palatynat (Pfalz) to drugi co do wiel-
kosci region winiarski w Niemczech.
Obejmuje on okoto 23 tysigce hekta-
réw winnic. Jego historia siega | w.p.n.e.
gdzie na tym terenie winorosle sadzili
Rzymianie, jednak pierwsze formalne
regulacje dotyczace ich uprawy poja-
wily sie dopiero po wojnach napoleon-
skich. Region ten jest potozony miedzy
rzekg Ren a granicg francuska, przez
co wielu winiarzy posiada winnice na-
wet po drugiej stronie granicy. Jedng
z charakterystycznych cech Palatynatu
jest jego tagodny i ciepty klimat. Warun-
ki klimatyczne sg szczegdlnie korzyst-
ne wiosna, kiedy ryzyko przymrozkow
w tym regionie jest bardzo mate. Region
stynie przede wszystkim z biatych od-
mian winorosli, z ktérych najbardziej
znany jest Riesling, stanowiacy niemal-
ze symbol Palatynatu.

Historia marki siega 1886 roku, kiedy
Jacob Zimmermann zatozyt winiarnie
Zimmermann-Graeff. Dzieki pasji i de-
terminacji winiarnia zdobyta uznanie
mitodnikow wina na catym Swiecie. Dzis$
ZGM wspdipracuje z tysigcami plan-
tatoréw i fgczy klasyczne podejscie
do winiarstwa z nowoczesnymi techno-
logiami.

Kunst to Nasz skarb wsrdod niemieckich
win — peten smaku i aromatu. Nazwa
,Kunst” po niemiecku oznacza sztuke,
co Swietnie oddaje charakter tej kolek-
cji. Kazda butelka to efekt starannej pra-
cy — od doskonale dobranych szczepdéw
po perfekecyjnie skomponowane nuty
smakowe.

Wina Kunst obejmujg zaréwno pdtwy-
trawne Rieslingi o intensywnym, owo-
cowym bukiecie i doskonatej kwasowo-
$ci oraz poitstodkie kompozycje, takie
jak Riesling-Gewdtrztraminer, kuszace
aromatem rozy i egzotycznego liczi. Ko-
lekcje uzupetnia elegancki, bezalkoho-
lowy Riesling, ktéry dowodzi, ze smak
moze by¢ wyrafinowany, nawet bez pro-
centow.

Podobnie jak w sztuce, w winach Kunst
liczy sie harmonia. Ich subtelne aro-
maty i elegancki charakter sprawiaja,
ze idealnie komponujg sie z réznorod-
nymi potrawami, ale takze same w so-
bie stanowia wyjatkowe doswiadczenie.
To wina stworzone do celebracji zycia,
piekna codziennych chwil i wyjatko-
wych momentdw.
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Kunst Alcohol Free 810°C

Riesling
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Prosecco @ Cava

o

Prosecco czy Cava — ktdre wybierzesz?

Czy znasz roznice miedzy wioskim Pro-
secco a hiszpanskg Cavg? Oba to eu-
ropejskie wina musujace, ktére Swiet-
nie sprawdzajg sie jako alternatywa
dla francuskiego szampana.

Co wyréznia Prosecco, a co Cave?

Prosecco — dzieki swojemu lekkiemu
i orzezwiajacemu charakterowi idealnie
pasuje na spontaniczne spotkania oraz
wykwintne przyjecia. Doskonale sma-
kuje jako aperitif oraz stanowi idealng
baze kolorowych drinkéw.

Cava - charakteryzuje sie bogatym
smakiem. Doskonale pasuje do eleganc-
kich kolacji oraz formalnych wydarzen.
To wino, ktére wprowadza odrobine
luksusu i blasku.

Metoda produkcji — jak je odréznic?

+ Prosecco: Produkowane jest metoda
Charmata, w ktérej caty proces fermen-
tacji odbywa sie w zamknietych, stalo-
wych tankach pod wysokim ciénieniem.
Dzieki temu wino zyskuje intensywne
musowanie i wyraziste babelki.

+ Cava: Powstaje metoda tradycyjna,
czyli fermentacja wtérng w butelce, po-
dobnie jak szampan. To proces, ktéry
wymaga wiekszej precyzji i daje winu
gtebszy, bardziej ztozony charakter.

Proces butelkowania

+ Prosecco: Poddawane jest fermenta-
cji w duzych zbiornikach, a po zakon-
czeniu procesu wino trafia do butelek,
bez dlugiego kontaktu z osadem.

- Cava: Jest fermentowana w butelkach,
co oznacza, ze podczas dojrzewania
wino ma bezposredni kontakt z osadem
drozdzowym, co wplywa na jego cha-
rakter.

Okres dojrzewania

+ Prosecco: Ma dos$¢ krotki okres doj-
rzewania, zazwyczaj od kilku miesiecy
do roku.

+ Cava: dojrzewa znacznie diuzej -
od 9 miesiecy do kilku lat.

Smak

+ Prosecco: Charakteryzuje sie lekkim,
owocowym smakiem z nutami cytru-

sow i kwiatdw. Jest Swieze i delikatne.
+ Cava: Wino ztozone i aromatyczne -
miodsze moga pochwali¢ sie nutami
owocowymi, m.in. soczystymi jabtkami
i gruszkami, za$ starsze — nutami pie-
czonego chleba i ciasta drozdzowego
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Zielone praktyki 2

Co no Sur &

Slad weglowy:

CARRNN
NEUTRAL

Nasz wklad w zmiany klimatu

CZESC 111

Slad weglowy jest sposobem na okre-
$lenie wptywu, jaki dana dziatalnos¢
lub proces ma na zmiany klimatyczne.
Jest on definiowany w ogdlnych termi-
nach jako zbiér emisji gazéw cieplar-
nianych produkowanych bezposrednio
lub posrednio przez ludzi, organizacje,
produkty, wydarzenia lub regiony geo-
graficzne.

nr 9 2025

Jednym z gltéwnych podejs¢ stosowa-
nych do okredlenia $ladu weglowego
jest podejscie korporacyjne, ktére oce-
nia $lad weglowy danej firmy w okreélo-
nym przedziale czasowym. To wiasnie
to podej$cie wybrata winiarnia Cono
Sur, aby urzeczywistni¢ zobowigzanie
do obnizenia $ladu weglowego.

Ograniczanie sladu weglowego:
Od czego zaczaé?

Pierwszym krokiem jest pomiar i reje-
stracja wszystkich emisji gazdéw cie-
plarnianych. W kolejnym kroku, emisje
zarejestrowane przez winiarnie Cono
Sur weryfikowane sg przez akredyto-
wang firme zewnetrzng. Na przykiad
w przypadku ostatniego pomiaru stro-
na odpowiedzialng za jego realizacje
byla Société Générale de Surveillance
(SGS), w ramach protokotu oceny $la-
du weglowego, opracowanego przez
Carbon Neutral. Wskaznik globalny,
ktéry jest generowany, odpowiada to-
nom CO2 emitowanym na kazda tone
wina zapakowanego i sprzedanego w
sezonie. Podczas weryfikacji zwigza-
nej z okresem 2018-2019, wskaznik
ten spadt z 1,01 do 0,899 ton CO, / ton
wina.

FINGT NoiE

Cono Sur Cono Sur
Organic Organic
Sauvignon Blanc Pinot Noir

biate, wytrawne  czerwone, wytrawne

DD e @ e

Po zmierzeniu iloéci gazéw cieplar-
nianych wygenerowanych podczas
sezonu i zweryfikowaniu raportu emi-
syjnego, winiarnia Cono Sur rekom-
pensuje emisje generowane przez
transport produktéw Cono Sur i Isla
Negra, poprzez nabywanie kredytéw
weglowych na projekty, ktére zmniej-
szaja emisje gazdéw cieplarnianych,
co jest zatwierdzane przez firme Na-
tural Capital Partners, ktéra wydaje
certyfikat CarbonNeutral® Delivery.
Tylko w ostatnim okresie, winiarnia
Cono Sur skompensowata 10 118 ton
CO; poprzez projekt West India Wind
Power.




Winorexarz poleca

Jak bez stresu zamawia¢ wino
w restauracji?

KROK 1: OKRESL SWOJE PREFERENCJE

W?HO
T Z

KROK 2: NIE BOJ SIE PROSIC O POMOC

Nie musisz by¢é sommelierem, aby cieszy¢ sie winem. Wystarczy, ze zastanowisz
sie, co lubisz. Czy wolisz wina biate, czerwone, réozowe? Wytrawne czy stodkie?
Lekkie i owocowe czy ciezsze i bardziej taninowe? Jesli masz watpliwosci, mozesz
odnieé¢ sie do swoich wczedniejszych dodwiadczen — na przykiad ,lubie lekkie,
owocowe, czerwone wina” albo ,chciatbym co$ podobnego do Sauvignon Blanc”.

Restauracje zazwyczaj maja karte win, ale nie bdj sie poprosi¢ o pomoc kelnera
lub sommeliera. Ich rolg jest utatwienie wyboru i dopasowanie wina do Twojego
positku oraz gustu. Mozesz zada¢ pytania typu:

- ,Jakie wino dobrze komponuje sie z moim daniem?”

. ,Szukam czegos$ lekkiego i owocowego — co Pan/Pani polecitby/polecitaby?”

- ,Chciatbym sprébowaé czego$ nowego, ale w rozsgdnej cenie”

nr 9 2025

KROK 3: OKRESL BUDZET

Ceny win w restauracjach mogg sie bardzo rézni¢, dlatego warto wczesniej
okresli¢, ile chcesz wydaé. Nie musisz podawacé konkretnej kwoty — wystarczy
wskazaé przedziat cenowy. Kelner zazwyczaj wskaze opcje w Twoim budzecie,
nie pytajac o konkretng sume.

KROK 4: DEGUSTACJA | ZATWIERDZENIE WINA

Jesli zamawiasz butelke, kelner lub sommelier zazwyczaj poda Ci kieliszek z matg
iloscig tego wina do degustacji. To nie test Twojej wiedzy o winie — chodzi tylko
o sprawdzenie czy nie jest zepsute (np. korkowe, czyli nieprzyjemnie pach-
nace stechlizng). Wystarczy powachaé i sprébowac — jesli smakuje zgodnie
z oczekiwaniami, wystarczy kiwna¢ gtowa lub powiedzie¢ ,Jest w porzadku”.

KROK 5: CIESZ SIE WINEM | POSILKIEM

Po zamdwieniu wina pozostaje juz tylko cieszyc sie jego smakiem i dobrym towa-
rzystwem. Jeéli nie jestes pewien, jak pi¢ wino ,poprawnie”, pamietaj o kilku zasa-
dach: trzymaj kieliszek za nézke, nie napeiniaj go po brzegi i delektuj sie kazdym
tykiem. Nie stresuj sie — chodzi o przyjemnos¢, a nie perfekcje!




Hiszpania

zamknieta w butelce §

Hiszpania to kraj, ktéry zachwyca swoja
réznorodnoscig i bogactwem kulturo-
wym. Kazdy region jest inny i posiada
swoje unikalne cechy zaczynajgc od
dialektu, przez muzyke, kulinaria az po
lokalne Swieta. Na globalnej mapie sma-
kéw Hiszpania zastyneta z doskonatych
tapaséw, gazpacho czy paelli, jednak
przede wszystkim kojarzy sie ona z wy-
sokiej jakosci winem i oliwg. Kto bedac
w tym stonecznym kraju nie delektowat
sie smakiem owocowej Sangrii czy tez
wspaniatej Cavy. Rozlegte winnice, gaje
oliwne, goéry i morze, stonce i wiatr, hisz-
panska przygode czas zaczad.

Kazdy region Hiszpanii ma swoja histo-
rie. Opowies¢ o winach La Bandida roz-
poczyna sie w Walencji, w ktorej trady-
cja tgczy sie z nowoczesnoscia, a duch

nr 9 2025

stonecznej Hiszpanii wyczuwalny jest
za kazdym rogiem.

TAJEMNICZA DAMA WALENCJI

La Bandida to historia, smak i aromat
Walencji zamkniete w butelce. Plotka
glosi, ze nazwa wina inspirowana jest
tajemniczg postacia, ktéra kiedys$ prze-
mierzata waskie uliczki stolicy tego re-
gionu. Nie mozna jednak moéwi¢ o La
Bandidzie, nie wspominajac o unikal-
nych metodach produkcji win z tej linii.

Czerwone wino La Bandida, stworzo-
ne ze szczepdéw Tempranillo i Caber-
net Sauvignon, lezakuje przez cztery
miesigce w beczkach po whisky. Dzieki
temu wino nabywa bogaty bukiet aro-
matéw, ktére wzbogacajg jego smak.

Dodatkowo dzieki tej nietypowej meto-
dzie zmiekczajg sie taniny, czyniagc wino
aksamitnym i harmonijnym. Z kolei
biate wino La Bandida, powstate z gron
Chardonnay i Viognier, starzone bylo
przez cztery miesigce 50 metréw pod
poziomem morza. Warunki panujace
w wodzie jak: stata temperatura, cat-
kowita ciemnos¢ i obecnosé natu-
ralnych  mikroorganizméw  tworzg
wyjatkowe miejsce, dzieki ktéremu, sub-
telnie ksztaltuje sie smak i aromat wina,
co nadaje mu niepowtarzalny charakter.

ODWAGA W KOLORACH

Gdy La Bandida skrywa sie w réznych
zautkach, Suerente Gran Seleccién
to jej zupetne przeciwienstwo. To wino,
z charakterem, ktére nie boi sie blysz-
czeé, zarowno na pdéice sklepowej, jak
i na imprezowym stole.

Zywa, jaskrawa oprawa graficzna Su-
erente Gran Seleccién odzwiercie-
dla bogactwo hiszpanskiej kultury —
od kolorowych fiest, przez flamenco,
az po zjawiskowg sztuke uliczna.

Suerente Gran Seleccién to wina, kté-
re wiedza, jak zrobi¢ wrazenie. Wina
te powstaly zwyselekcjonowanych gron
szczepdw: Chardonnay, Cabernet Sau-
vignon i Merlot. Doskonale odnajduja
sie solo, jak i w kompozycji odwaznych
i réznorakich drinkéw.

La Bandida i Suerente Gran Seleccion to
dwa oblicza Walencji. Jedno tajemnicze
i pelne historii, drugie zywiolowe i prze-

pelnione energia. Oba majg wspdlny
cel — przenies¢ nas do serca Hiszpanii.

HISZPANSKIE SMAKI
| CIEKAWOSTKI

Podczas degustacji hiszpanskich
win, warto poznac¢ kilka ciekawostek,
ktére uczynig te podrdz jeszcze bar-
dziej fascynujaca;

Jezyk — w Hiszpanii w zaleznoéci
od regionu moéwi sie w réznych dia-
lektach. Oprécz powszechnie zna-
nego i uzywanego urzedowo jezyka
hiszpanskiego (zwanego potocznie
kastylijskim, ktéry byl podstawg
wspdiczesnego jezyka hiszpanskie-
go) na réznych obszarach Potwy-
spu Iberyjskiego mozemy ustyszec
rézne odstony tego jezyka. | tak oto
w Galicji moéwi sie po galicyjsku,
w Katalonii po katalorsku, a w Wa-
lencji po walencku (valencia). To wia-
$nie w tym jezyku czesto zapisane sa
nazwy lokalnych win.

Taniec — flamenco, choé¢ najbar-
dziej znane z Andaluzji, ma swo-
je odmiany w réznych regionach.
W Walencji mozna spotkac tradycyj-
ne tance, takie jak “dansa valencia-
na”, ktére czesto towarzysza fiestom.

Slorice — Hiszpania jest jednym z naj-
bardziej nastonecznionych krajow
w Europie, co ma ogromny wptyw
na jako$¢ uprawianych tam wino-
gron.

Tradycje — w Walencji odbywa sie
Las Fallas, festiwal ognia, podczas
ktérego ogromne figury z kartonu
i drewna sg spalane na ulicach mia-
sta.



Podréi do Kalifornii £=

Droga do pre

win kalifornij

Kalifornia to zdecydowanie najwiek-
szy i najwazniejszy region winiar-
ski Standéw  Zjednoczonych. Lezy
na zachodnim wybrzezu i rozciaga sie
na ponad 10 stopniach szerokosci geo-
graficznej, co przektada sie na ogromne
zréznicowanie miedzy poszczegdlnymi
podregionami. Réznig sie one miedzy
sobg glebg, warunkami klimatyczny-
mi, wysokoécig nad poziomem morza,
szerokoscia geograficzng, bliskoscig
oceanu. Ciezko tu o ujednolicenie.
Im blizej wybrzeza, tym wieksze
chiodzace wplywy oceanu. Oprécz
bryzy, niezwykle istotne dla ochita-
dzania klimatu sg mgly - najczest-
sze w zatokach, ale takze w nie-
ktérych dolinach moga naptynaé
nawet 100 kilometréw w gigb ladu.
Obnizajg one temperature powietrza
o kilka stopni, chroniac winogrona
przed ostrym, porannym storicem.

Winiarska historia Kalifornii zaczyna
sie wraz z naptywem do kraju europej-
skich imigrantow w XVIII wieku, ktorzy
dokonujg pierwszych nasadzen wino-
rosli. Stabilny rozwdj winiarstwa bedzie
potem utrudniony przez zaraze mszyc,
prohibicje i Il wojne Swiatowga. Punktem
zwrotnym dla kalifornijskich winiarzy
bedzie wydarzenie z 24 maja 1976 r,,
znane jako DEGUSTACJA PARYSKA.

Tego dnia na zaproszenie brytyjskiego
kupca i edukatora winiarskiego, Ste-
vena Spurriera, grono znamienitych,
francuskich krytykdéw, sommelieréw
i winiarzy poréwnuje ze sobg najlep-
sze, francuskie wina z nieznanymi jesz-
cze winami kalifornijskimi. Degusta-
cja przebiega w ciemno wiec eksperci
nie wiedzg jakie wina oceniajg. Nikt
nie spodziewa sie innego scenariusza,
jak dominacji cenionych, francuskich
trunkéw nad tymi kalifornijskimi. Wyni-
ki sg szokiem dla obu stroni przerastaja
naj$mielsze oczekiwania amerykandw,
bowiem to ich wina zostaty uznane
za najlepsze.

Francuskie gazety dopiero po poét roku
podajg lakoniczng informacje o tym
wydarzeniu, ale to za sprawg amery-
kanskiego tygodnika TIME, wieéci idg w
Swiat a Kalifornijczycy dostajg wiatruw
zagle. Na bazie degustacji powstaja fil-
my, ksigzki a takze prace naukowe.

Bezsprzecznie uznaje sie to wydarzenie
za jedng z podstaw dzisiejszej pozycji
win kalifornijskich na $wiecie.

W 2006 roku Steven Spurrier zorga-
nizowat ponowna degustacje z oka-
zji 30 rocznicy Degustacji Paryskiej.
Jak donosit magazyn The Times: ,Mimo
Ze francuscy degustatorzy, z ktérych wie-
lu wzieto udziat w pierwotnej degustacji,
spodziewali sie upadku amerykariskich
winnic, musieli przyzna¢, ze harmonia ka-
lifornijskich win zndw ich pokonata”.
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¥ Rozowe Wina =

smak-lata ™%
w kielisz :

Sulh
Wyjatkowy kolor, doskonaty
smak i bogata historia kryja sie
za winami ro6zowymi, ktore sta-
ly si¢ nieodzownym elementem
wiosennych i letnich przyjec.

Warto przyjrze¢ sie blizej tej
odmianie wina i opowiedzieé
skad bierze si¢ fascynacja i za-
chwyt nad popularnymi ,rosé”,
w ktorych znalez¢ mozna ston-
ce, usmiech i beztroske.

Rosé... cofnijmy sie w czasie

Historia win rézowych to historia wina.
Poczatki siegajg starozytnej Grecji,
a $redniowiecze to czas, gdy wina ré-
zowe zyskiwaty coraz wiekszg popular-
nos$¢ zwilaszcza w regionie francuskiej
Prowansji. Francuscy mnisi odegrali
znaczgcy role w rozwoju i uprawie win-
nic i udoskonalili metody produkgc;ji.
Z biegiem lat to wiasnie Prowansja sta-
fa sie synonimem jakosci i produkgcji
,r0sé”.

Rézowe... czyli jakie?

Mienig sie pieknymi odcieniami rézu,
sa rzeskie i odSwiezajace.

T‘x?“% nr 9 2025
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Oprécz rzadkiej, a w niektérych krajach
wrecz zakazanej metody mieszania
wina biatego i czerwonego, ktéra za-
rezerwowana jest tylko dla wybranych
win musujacych, taki jak: hiszparnska
Cava, francuski szampan czy wio-
ska Franciacorta powszechnie znane
sa dwa sposoby produkcji wina rézowe-
g0: maceracja oraz saignée.

Maceracja to proces, podczas ktérego
pozostawia sie czeéciowo zgniecio-
ne winogrona w kontakcie z sokiem.
Ma to na celu ekstrakcje barwnika za-
wartego w skoérkach winogron do soku,
przez co zostaje on zabarwiony. Okres
ten w przypadku wina rézowego trwa
bardzo krétko. W zaleznosci od inten-
¢ji winiarza od 2 do okoto 24 godzin -
im diuzszy czas maceracji tym kolor
jest bardziej intensywny.

Metoda saignée zwana takze ,wykrwa-
wianiem” to powstawanie rézowego
wina przy okazji produkcji wina czer-
wonego. Polega na odsgczaniu podda-
wanego fermentacji czerwonego wina
i winifikacji.

Odcien wina rézowego nie jest wy-
znacznikiem smaku czy poziomu
stodyczy. Zalezy od czasu maceracji
i moze przyjmowac barwe od bladoré-
zowej przez tososiowg az do purpuro-
wej.

Opisane nazwa...

Wina rézowe charakteryzuja sie szero-
kg gamg aromatow, ktére mogg réznié

Cono Sur Bicicleta 8-10°C

Sauvignon Blanc Blush ['7 @@

rézowe, wytrawne

sie w zaleznosci od odmiany winogron
czy regionu. Najczesciej w winach tych
spotykamy nuty owocowe, np. tru-
skawki, maliny, poziomki czy brzoskwi-
nie, kwiatowe, jak réze czy fiotki oraz
ziotowe.

Rosé to przede wszystkim $wiezosé¢
i owocowosé. Sa lekkie i energetycz-
ne, dlatego wspaniale smakujg solo,
a takze jako baza kolorowych drin-
kow i koktajli. Idealnie komponujg sie
z lekkimi daniami, podkreslajg smak
ryb, owocdw morza, satatek czy se-
réw. Stanowig idealny wybdr na pik-
nik, przyjecie w ogrodzie czy spotkanie
z przyjaciétmi.

S0uy

0232

Passiamo 46t

Prosecco Rosé lf @3 BG(}Q

rézowe, wytrawne
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Podxéi do Motdawii

Black Doktor
musujace, biate,
potwytrawne

Black Doktor
Alcohol Free
czerwone, stodkie

Motdawia moze i plasuje sie na kornicu europejskich rankingéw gospo-
darczych i turystycznych, nie ma morza, gor, ani spektakularnych zabyt-

kow, ale ma jednak kilka skarbow.

Sielska atmosfera, spokojny rytm zycia,
nieudawany folklor, regionalna kuch-
nia i wyborne, a jednoczeénie niedrogie
wina. Jest jednak jeszcze co$, co spra-
wia, ze chce sie jg odwiedzi¢: goscinni
i niezwykle zyczliwi ludzie, ktérzy maja
serce na dioni i... peten kieliszek wina!

W Motdawii, ktorej granice terytorialne

przypominajg kis¢ winogron, wszystko
kreci sie wokdt wina.

nr 9 2025

CO DOMINUJE W KRAJOBRAZIE
MOLDAWII?

Oczywiscie winna latoros$l hen po ho-
ryzont. Kraj ma najwiekszg na S$wiecie
gestod¢ winnic i ponad 200 winiarni.
Wiele z nich otworzyto swe podwoje dla
turystéw, oferujac im szereg atrakcji.
Niektére z nich sg naprawde niezwykte
i zadziwig nawet abstynentow.

Nigdzie na naszym globie nie ma bo-
wiem takich miejsc, jak Milesti Mici oraz
Krikowa. Pierwsze z nich to, wpisany
do ksiegi rekordéw Guinnessa, prze-
ogromny kompleks piwnic z winami.
Podziemne, szerokie korytarze liczg po-
nad 200 km i zdeponowano w nich pra-
wie 2 min butelek (takze rekord $wiata!).

120-kilometrowy labirynt podziem-
nych ulic, skrzyzowan i placow Kriko-
wej zadziwia bogactwem sktadowanych
tu win. Niektére z tych podziemnych
miejsc to prawdziwe przybytki luksusu.
Nic dziwnego wiec, ze lubig tu zaglagdac
koneserzy z catego Swiata, politycy, czy
dyplomaci. Butelkowe kolekcje prze-
chowuja tu m. in. Angela Merkel, Alek-
sandr tukaszenka, John Kerry i Donald
Tusk.

MOLDAWIA TO NIE TYLKO WINNICE

To takze pola stonecznikéw i lawendy,
to rozlegte przestrzenie, krzyze przy-
drozne, studnie, forty, cerkwie czy
klasztory. Czarownym miejscem jest
réwniez Orheiul Vechi (Stary Orgiejéw)
— kompleks archeologiczno-krajobra-
zowy na malowniczym ptaskowyzu wy-
rastajacy nad doling rzeki Raut. Tutej-
sze wapienne wawozy to pozostatosé
po jurajskim morzu Sarmackim.

Wina Black Doktor pochodza

z grupy Purcari Chateau, kto-
rej pierwsza winnica zostala
powolana dekretem carskim
w 1827 r.
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Traidyéj'e winiarskie. pr-ZetrWa’:y nawet:
: _‘okl‘es panowanla Osmandw, ktorzy'-
; Vi przez plqc wiekéw zakazah spozywania. '
alkoholu, opierajqc sie na zakazach Ko-

“ranu. Wiasnie w .bu}garskich._klészto- -

“ rach oprécowanb 'cé:chn'ik(-,1 lezakowania
W|nawp|wn|cach Wina przechowywa-.
- now-chtodnych, stabilnych warunkach o
._g}qboko pod 'ziemig, co pozwalalo im.
zyskac swoje ‘charakterystyczne -sn_wak;-" :

Regiony winiarskie

Buigaria, dzieki swojemu zréznico-
wanemu klimatowi, jest podzielona
na pie¢ regionéw winiarskich, z kto-
rych kazdy wyréznia sie specyficzny-
mi warunkami. Wschodnia czes¢ kraju
charakteryzuje sie cieptym klimatem
morskim, podczas gdy potudnie posia-
da klimat srédziemnomorski. W cen-
tralnej Bulgarii oraz na pétnocy panuje
klimat kontynentalno-srodkowoeuro-
pejski. Liczne rzeki, ktore przeptywajg
przez kraj, stwarzajg idealne warun-
ki do uprawy winorosli w dolinach,
a na gorskich stokach winogrona ko-
rzystajg z obfitego nastonecznienia.
Dodatkowo, zréznicowanie gleb -
od zyznych czarnozieméw po gleby cy-
namonowe i humusowo-weglowe — po-
zytywnie wptywa na jakos¢ winogron
iwina.

Wino Villa Armira

Doskonalym przykfadem idealnego
potaczenie historii z nowoczesnym
winiarstwem jest firma Yamantives,
znajdujgca sie na samym potudniowo-
-wschodnim krancu Buigarii, tuz przy
granicy z Grecjg i Turcjg. Jednym z ich
najwazniejszych brandéw jest Villa Ar-
mira, ktérej nazwa pochodzi od jedne-
go z najwiekszych zabytkéw na tych
ziemiach, czyli pozamiejskiej willi rzym-
skiej powstatej w | wieku n.e. Charakter
win uksztattowat w gtéwnej mierze kli-
mat $rédziemnomorski z tzw. ,biatym
wiatrem” znad morza, co powoduje ze
oba wina sg niezwykle Swieze, z wy-
raznie wyczuwalnymi nutami owocoéw
oraz akcentami mineralnymi.



Winortekarz radzi

Nowa sfera wina —

Low Alcohol

W ostatnich latach coraz wy-
razniejszym trendem na rynku

Dlaczego trend NoLo zyskuje popularnosc?

Zdrowy styl zycia:
Wspdiczesne spoteczenstwo coraz
wiekszg wage przyktada do zdrowia
i umiaru. Produkty o niskiej zawartosci
alkoholu pozwalajg cieszy¢é sie sma-
kiem wina bez nadmiernego obcigzania

eWszechstronnoéé:

Wina low alcohol idealnie nadajg sie
na spotkania towarzyskie, gdzie klu-
czowe jest zachowanie réwnowagi mie-
dzy smakiem a umiarem w spozyciu
alkoholu.

alkoholowym jest rosnace zain-
teresowanie napojami o niskiej za-
wartosci alkoholu, w tym winami
i drinkami na ich bazie. Produkty
te Swietnie wpisuja sie w styl zycia

wspolczesnych konsumentow, lg-
il \ czac smak, lekkos¢ i odpowiedzial-
biale, stodkiSy nos¢ w spozywaniu alkoholu.

g
Ml

Low alcohol, czyli jakie?

Wina low alcohol to trunki o obnizonej zawartoséci alkoholu, wynoszacej od 0,5%
do <8%. Powstaja one poprzez specyficzne procesy fermentacji lub dealkoholiza-
cji, zachowujac przy tym charakterystyczne walory smakowe tradycyjnego wina.
W portfolio Spétki TiM znajdziemy dwa takie produkty: hiszparskie wino Frio
Frizz Moscato bedace idealnym towarzyszem letnich wieczoréw oraz niemiecki
drink na bazie wina Alc. Ice Tea - potgczenie delikatnych nut wina z aromatyczng
herbata.

nr 9 2025

organizmu.

e Wieksza Swiadomos¢:

Konsumenci sa coraz bardziej $wia- Zmiana preferencji konsumenckich
zwigzana z prdébg ograniczenia spozy-
cia alkoholu prowadzi do powstawania

domi wplywu alkoholu na organizm
i szukajg alternatyw, ktére pozwola

na odpowiedzialne spozywanie bez re- nowych, innowacyjnych produktow,
zygnacji z przyjemnosci.

Alc. Ice Tea
stodkie

I 810°c

°Zgodnoéé z nowymi trendami:

takich jak drinki na bazie wina.

Napoje low alcohol, takie jak hiszpan-
skie Frio Frizz Moscato czy niemiecki
Alc. Ice Tea, to odpowiedZz na zmie-
niajgce sie potrzeby konsumentdw.
Trend na niskoprocentowe napoje nie
tylko pozwala na zachowanie umiaru,
ale tez promuje zdrowszy styl zycia
i nowe doznania smakowe. To idealny
wybér dla tych, ktérzy chcg cieszyd sie
chwilg, nie tracac kontroli.




amib-Naukluft, Namibia
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~ Afryka od zawsze kojarzyla si¢ z nieokielznang przyroda, roz-
‘ leglymi sawannami i dzikimi zwierzetami. Dla mitosnikow sa-
fari to kontynent pelen niezapomnianych wrazen, gdzie mozna
spotkaé¢ miedzy innymi, zwierzeta takie jak lwy, zebry, noso-
rozce, lamparty, stonie i bawoly w ich naturalnym srodowisku.

RPA - PARK NARODOWY KRUGERA
- SERCE AFRYKANSKIEJ DZIKIEJ
PRZYRODY

Potozony w pdtnocno-wschodniej cze-
$ci RPA, Park Krugera to jedno z naj-
wiekszych i najlepiej zarzadzanych
miejsc na safari. Obejmuje ponad
19 tysiecy kilometréw kwadratowych
i jest domem dla tysiecy gatunkow
zwierzat i ptakdéw. W Krugerze mozna
podrézowac zaréwno samodzielnie sa-
mochodem, jak i skorzystac z profesjo-
nalnych przewodnikoéw, ktérzy pomoga
w odnalezieniu najciekawszych miesz-
kancow sawanny.

Kruger oferuje nie tylko ekscytujgce
spotkania z dzikg naturg, ale réwniez
luksusowe lodge oraz ekologiczne
obozy, ktére pozwalaja na bliskie ob-
cowanie z przyroda przy zachowaniu
petnego komfortu. Do wyjatkowych

nr 9 2025

dodwiadczen nalezy nocne safari, gdzie
mozna obserwowaé nocne drapiezniki
w akcji oraz poranne wyprawy piesze,
ktére pozwalajg poczué afrykanska
przyrode na wyciagniecie reki.
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NAMIBIA - KRAJ KONTRASTOW
1 UNIKALNEJ FAUNY

Safari w Namibii to zupetnie inna przy-
goda niz w gesto zalesionym Krugerze.
Namibia jest krajem o surowym, pu-
stynnym krajobrazie, gdzie kréluja nie-
zwykte widoki i niespotykana nigdzie
indziej fauna.

+ Park Narodowy Etosza — to jedno
z najciekawszych miejsc na safari
w  Namibii. Wielka stona réwnina
(Etosha Pan) przycigga dzikie zwierze-
ta, zwiaszcza w porze suchej, kiedy lwy,
stonie i antylopy gromadza sie wokot
wodopojéw.

Park Narodowy Etosza, Namibia

+ Namib-Naukluft — pustynia Namib
to miejsce, gdzie mozna podziwiac
czerwone wydmy Sossusvlei, a takze
tajemnicze, niemal nierzeczywiste mar-
twe drzewa w Dolinie Deadvlei.

Soussvlei, Deadvlei, Namibia

* Wybrzeze Szkieletowe— surowe, mgli-
sto-pochmurne wybrzeze z wrakami
statkéw to dom dla hien brunatnych
i pustynnych stoni.

Namibia jest idealnym miejscem
dla tych, ktérzy cenig pustelniczg at-
mosfere i dzikg, nieskazona przyrode.
Safari w tym kraju to nie tylko obserwa-
cja zwierzat, ale réwniez podrdz przez
jedne z najbardziej surrealistycznych
krajobrazéw na swiecie.

AFRYKANSKIE WINIARSTWO -
SMAKI NATURY W KIELISZKU

Afryka to nie tylko zapierajgce dech
w piersi safari, ale rowniez wspania-
te wina, szczegdlnie te pochodzace
z Republiki Potudniowe]j Afryki. Regio-
ny winiarskie, takie jak Stellenbosch
i Franschhoek, styng z doskonatych
win, faczacych europejskie tradycje
z unikalnym terroir Afryki.

Seria win Africant doskonale oddaje
esencje afrykanskiej dzikiej natury, na-
wigzujac do zwierzat zamieszkujgcych
ten kontynent. Ich charakterystyczne
etykiety z motywami afrykanskiej fau-
ny sa hotdem dla niezwyklych stwo-
rzen, ktére mozna spotka¢ podczas
safari. Tak jak lew kréluje na sawannie,
tak niektére szczepy winne, jak Pinota-
ge, sa symbolem afrykarskiego winiar-

stwa. .
.

@ &
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16-18°C 10-12°C
Africant Pinotage Africant Chenin Blanc

czerwone, biate,
pétwytrawne potwytrawne
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TEKARZ

ARGENTYNA

ARGENTYNSKIEGO WINIARSTWA

Kraj o ogromnej powierzchni rezerwatéw przyrody i mocno zréznicowanym
uksztattowaniu terenu - czyli bardzo wysokich gérach i rozlegtych réwni-
nach. Duza powierzchnia uprawy winorosli znajduje sie tutaj na wysokoéciach
od 350 m do ponad 3000 m n.p.m., co czyni z Argentyny unikatowa destynacje
winiarska z najwyzej potozonym regionem winiarskim na swiecie.

MENDOZA

Najwiekszy region winiarski w Argen-
tynie odpowiedzialny za ponad 70%
rocznej produkcji wina catego kraju.
Winnice leza tutaj na wysokosciach
od 1000 m do 1500 m n.p.m., a su-
che powietrze, silne nastonecznienie
i stosunkowo duze réznice temperatur
miedzy dniem a noca pozwalajg wino-
rosli na wyksztatcenie owocéw o do-
brym smaku i wiasciwej barwie. Brak
opadéw rekompensowany jest wielkg
iloscig sptywajacych z Anddéw krysta-
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licznie czystych woéd. Zimy sg odpo-
wiednio chtodne, dzieki czemu winoroél
ma szanse odpoczaé. Unikalne wa-
runki Argentyny sprawiajg, ze krzewy
nie sg narazone na wiekszos$¢ chordb,
a wiec nie jest konieczne stosowanie
duzej ilosci $rodkdéw ochrony roslin,
przez co wina sg bardziej ekologiczne
niz w innych czesciach $wiata. State wa-
runki klimatyczne pozwalajg zachowac
przewidywalnos¢ zbioréw i utrzymacd
podobne style win - co stato sie atutem
win z Nowego Swiata.

0 /winnynowyswiat /winny_nowy_swiat

GWIAZDY MENDOZY -
MALBEC | TORRONTES

Czerwony Malbec - flagowy szczep
krajowy i bialy Torrontes — duma wi-
niarskiej Argentyny. Pierwszy — Malbec,
pochodzi z Francji, ale idealne dla sie-
bie warunki znalazt u stop Anddw.

\,\

Los Haroldos

MALBEC

czerwonefiwytrayne

# 16109

vy s

Obszerna uprawa sprawila, ze Malbec
stat sie wizytdwka catego kraju. Drugi —
Torrontes, rdzenny szczep argentynski
uprawiany jest wytacznie w Ameryce
Potudniowe;.

Bez wzgledu na to, czy dopiero odkry-
wasz swiat win, czy jestes juz doswiad-
czonym znawcg, argentynskie winiar-
stwo ma wiele do zaoferowania. To kraj
peten kontrastéw, harmonii i pasji, kté-
re mozna poczué w kazdym tyku wina.
Warto zanurzyé sie w te niezwykig
réznorodnos¢ i odkry¢ smaki, ktére na
dtugo pozostang w pamieci. Argentyna
czeka, by zaprosi¢ Cie do winiarskiego
Swiata!

Los Haroldos

TORRONTES

biate, wytrawne

8-11°C

Iy xa» O



WIEDZA wWinOTEKARZa
Czy wino
moze sie

zepsuc?

Po otwarciu wino mozna bezpiecznie
przechowywac¢ w lodéwce przez kilka
dni, pod warunkiem, ze jest szczelnie
zamkniete. W tym czasie nie powin-
no ulec zepsuciu. Wina na pédtkach
sklepowych nie posiadajg okreslone-
go terminu przydatnosci do spozycia
na etykiecie — przepisy unijne nie nakita-
daja obowigzku umieszczania informa-
c¢ji ,najlepiej spozy¢ do” ani ,najlepiej
spozy¢ przed”. Wyjgtek stanowig wina
bezalkoholowe, ktére majg na etykie-
tach termin przydatnosci.

Jedli otworzymy butelke wina i nie za-
mierzamy wypic go do konca, przetrwa
ono kilka dni, o ile bedzie dobrze za-
mkniete, jednak dtuzsze przechowywa-
nie moze wptyna¢ na jego smak, aromat
i kolor. Jak dtugo mozna wiec przecho-
wywac otwarte wino? To zalezy przede
wszystkim od jego rodzaju.

nr 9 2025
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Wina biale i rézowe

Po ponownym zamknieciu butelki wino
mozna przechowywadé w lodéwce przez
kilka dni, nawet do tygodnia. Warto jed-
nak pamietaé, ze zakretka lepiej izoluje
wino od zapachoéw obecnych w lodéw-
ce niz korek. Nalezy jednak uwaza¢,
poniewaz ciezkie, beczkowe wina biate
utleniaja sie szybciej. W ich przypadku,
bezpieczny czas przechowywania w lo-
doéwce po otwarciu wynosi zazwyczaj
3-5dni.

Wina czerwone

Wina czerwone najlepiej przechowy-
wacé w loddwce, a nie w temperaturze
pokojowej. Wazne jest, aby przed kolej-
nym podaniem wyjaé butelke z loddwki
na odpowiednig ilos¢ czasu, by wino
mogto osiagnaé swojg idealng tem-
perature. Wina o wyzszej zawartosci
tanin, np. Syrah, Cabernet Sauvignon
i te o wyzszej kwasowosci, po otwar-
ciu utrzymuja dtuzej swiezos¢ niz wina
0 nizszej zawartosci tanin, takie jak Gre-
nache, Malbec czy Pinot Noir.

Wina musujgce

Dobrze zamkniete wytrzymaja w lo-
déwce od 1 do 3 dni — najdiuzej
te wytwarzane metoda tradycyjng np.,
szampan, Prosecco natomiast szybko
traci swoje wiasciwoéci. Warto pamie-
ta¢, ze do ponownego zamkniecia po-
trzebny bedzie specjalny stoper do win
musujacych, poniewaz oryginalny ko-
rek nie nadaje sie do ponownego uzy-
cia.
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poleca nasze nowosci

KADARKA
czerwone, po#slodkleé ‘ lﬂ1618 ¢

Harmonijne w smaku, o glebokiej, rubinowej barwie,
zachwyca bogatym, owocowym bukietem z wyczu-
walng nutg sliwek. Idealne jako aperitif doskonale do-
petnia smak ciast, deserow i stodyczy.

KADARKA

i

11/ nmul\ ——

VIVERTY ALCOHOL FREE SAUVIGNON BLANC

biate, potstodkie 5 @ moa-wc

Wyprodukowane z winogron zebranych w najlep-
szych, europejskich winnicach. Posiada jasnozielony
kolor oraz Swiezy, owocowy aromat czarnej porzeczki
i agrestu.

m—— Wegry
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[QOTEKARZ

a Nasze nowosci

iszpania
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FRIO FRIZZ MOSCATO

biate, stodkie & [ﬂ 8-10°C s

’ Frio

Lekko musujacy, stodki koktajl zdodatkiem natu- :‘I:;; ::E?[Ln i

ralnego soku z limonki. Posiada jasnozéity kolor | e 4

z delikatnymi, zielonymi refleksami. W nosie wy- & 55% ‘&=
K

czuwalne aromaty kwiatéw oraz owocow.

<
%)
)

WHITNEY

biate, pétwytrawne @’ [ﬂsm c

Whitney to esencja Kalifornii. Swieze, niezwykle
aromatyczne z wyraznie wyczuwalnymi aromata-
mi egzotycznych owocédw, brzoskwini oraz ana-
nasa z idealnie wywazonym poziomem stodyczy
i kwasowosci.
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Salatka Nicejska

SKELADNIKI:

150 g Swiezego tunczyka,
(lub 4 tyzki tunczyka

z puszki),

sél, czarny pieprz,

90 g zielonej fasolki,

1 mala, czerwona cebula,
6 lisci sataty rzymskiej,

4 fileciki anchois,

10 czarnych oliwek,

10 kaparéw,

2 jajka ugotowane

na pottwardo,

10 matych ziemniaczkdw,
10 pomidorkéw
koktajlowych.

Tabbouleh

SKELADNIKI:

2 pomidory,

1 czerwona cebula,

80 g kaszy bulgur

(lub 100g kaszy kuskus),
peczek natki pietruszki,
pot szklanki listkdw
Swiezej miety,

gars¢ kolendry,

100 ml oliwy z oliwek,
40 ml soku z cytryny,
pare ziarenek granatu.

(1 porcja)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:
Safatka nicejska to tradycyjne danie z potudnia Francji, ktére idealnie faczy
sie z francuskim winem Rosé, szczegdlnie w ciepte stoneczne dni. Przy-
gotuj dressing, mieszajac wszystkie sktadniki w misce. Swiezego tunczy-
ka optucz, osusz, dopraw solg i pieprzem, a nastepnie grilluj na dobrze
rozgrzanej patelni po 1-1,5 minuty z kazdej strony — ma pozosta¢ rézo-
wy w $rodku i miekki. (Mozna tez uzy¢ wysokiej jakosci tunczyka z pusz-
ki.) Fasolke gotuj przez 2 minuty we wrzatku — powinna pozostaé lekko
chrupiaca, ugotuj tez ziemniaczki w koszulkach. Czerwona cebule pokréj
w plasterki i oprész sola. Na talerzu utéz satate rzymska, dodaj fasolke,
cebule, ziemniaki, potéwki jajek i fileciki anchois. Posyp oliwkami, kapara-
mi i pomidorkami a na wierzch potéz grillowanego tunczyka lub tunczyka
z puszki. Catos¢ polej przygotowanym dressingiem i podawaj.

SOS:

1 tyzka octu winnego,
2 tyzki soku z cytryny
1 maty, drobno
posiekany zabek
czosnku,

4 tyzki oliwy z oliwek,
1/2 tyzeczki musztardy
so6l morska i Swiezo
zmielony czarny pieprz,
3 tyzki posiekanego
szczypiorku,

1 - 2 dyzki listkow
Swiezego oregano.

Le Grand Noir Rosé

rézowe, wytrawne

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:
Przedstawiamy kolejna lekka przekaske, na upalne, letnie dni. Optucz i osusz ziota. Pomidora sparz
wrzatkiem, obierz i pokréj w drobng kostke. Ugotuj kasze bulgur zgodnie z instrukeja. Posiekaj
ziota i cebule, dodaj do miski z pomidorem. Wlej oliwe, sok z cytryny i wymieszaj, przypraw solg i
pieprzem wedtug uznania. Dodaj ostudzong kasze, ponownie wymieszaj oraz posyp catos¢ ziarna-
mi granatu. Wstaw satatke do lodéwki na 30 minut. Delektu; sie lekka i zdrowg przekaska!

S

Cono Sur Bicicleta Riesling
biate, wytrawne

Zlociste tartaletki z morelami

SKELADNIKI:

1 arkusz ciasta francuskiego,
400 g dojrzatych moreli,

1 tyzka miodu,

1 tyzeczka soku z cytryny,
1 tyzeczka $wiezych,

lisci tymianku,

1 jajko,

1yzeczka mleka,
gruboziarnisty cukier,
kwasdna $mietana

do podania (opcjonalnie).

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

Rozgrzej piekarnik do 200°C. Wymieszaj morele z miodem, sokiem z cytryny i tymiankiem. Ciasto
pokréj na 8 cm kwadraty, utéz na blasze. Na $rodku kazdego potdz morele, zostawiajac 1 cm brze-
gu. Brzegi posmaruyj jajkiem, posyp cukrem. Piecz 20 minut na ztocisty kolor. Podawaj z kwasng
$mietang. Smacznego!

JION

Le Grand Noir Moscato
biate, stodkie
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Niniejsze czasopismo nie zacheca do spozywania napojow alkoholowych, nie stanowi formy reklamy napojow hijest skierowane wytacznie do oséb ich.




